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Starters
Antipasti

€ 15,00Bruschetta pomodoro , mozzarella e basilico (1-11)
Bruschetta with tomato, mozzarella and basil

€ 18,00Selezione di salumi e formaggi dell’isola (1-7-8)
Selection of local cured meats and cheeses

€ 18,00Guazzetto di cozze del golfo di Olbia (1-13-14)
Mussel stew from the Gulf of Olbia

€ 18,00Insalata di polpo e patate (1-14-4)
Octopus and potato salad

€ 20,00Tartare di tonno rosso con lime su crema di avocado (4-8-11)
Red tuna tartare with lime on avocado cream

€ 16,00Finocchi arancia, olive e bottarga (1-4)
Fennel, orange, olives and bottarga

First Courses
Primi Piatti

€ 18,00Ravioli di ricotta pomodoro e basilico (1-7)
Ricotta ravioli with tomato and basil

€ 25,00 p.pSpaghetti all’astice
Lobster spaghetti

€ 22,00Calamarata con cozze di Olbia, pomodorino pachino e
pecorino (1-7-14)
Calamarata pasta with Olbia mussels, Pachino cherry tomatoes
and pecorino cheese

€ 22,00Spaghettone vongole e bottarga (1-4-14)
Thick spaghetti with clams and bottarga

€ 20,00Culurgiones burro e salvia
Culurgiones with butter and sage



Main Courses
Secondi piatti

Side dishes
Contorni

€ 7,00Patate fritte
French fries

€ 7,00Patate al forno
Roasted potatoes

€ 7,00Verdure alla griglia
Grilled vegetables

€ 7,00Insalata mista
Mixed salad

€ 7,00Verdure saltate
Sautéed vegetables

€ 22,00Tagliata di manzo, rucola, grana e pomodorini (7)
Sliced beef steak with rocket, Grana cheese and cherry tomatoes

€ 22,00Guancia di maiale brasata al cannonau e verdure croccanti
(1-9-12)
Pork cheek braised in Cannonau wine with crispy vegetables

€ 22,00Tonno rosso in crosta di sesamo su crema di patate (4-11)
Sesame-crusted red tuna on potato cream

€ 22,00Polpo arrosto su crema di piselli (1-6-14)
Roasted octopus on pea cream

€ 24,00Frittura di calamari e gamberi (1-2-5-6-14)
Fried calamari and shrimp

€ 22,00Calamaro gratinato al forno 
Oven-baked gratin squid

€ 25,00 p.pGrigliata mista di pesce (min. 2 persone) (2-4-14)
Mixed grilled fish (minimum 2 people)



€ 6,00Gelato (1-3-5-7-8)
Ice cream

Desserts
Dolci

€ 6,00Macedonia di frutta di stagione
Fresh seasonal fruit salad

€ 6,00Semifreddo al torroncino (1-3-7-8)
Torrone semifreddo

€ 6,00Dolce della casa (1-3-7-8)
Homemade dessert

€ 6,00Sorbetto al limone
Lemon sorbet

€ 6,00Tiramisù (1-3-7-8)
Tiramisu

€ 3,00Coperto
Cover Charge

€ 6,00Seada
Seada



LISTA DEGLI ALLERGENI - LIST OF ALLERGENS

1 - Glutine
1 - Gluten

2  -  C r o s t a c e i
2 - Crustaceans

3 - Uova
3 - Eggs

4 - Pesce
4 - Fish

5 - Arachidi
5 - Peanuts

6 - Soia
6 - Soy

7 - Lattosio
7 - Lactose

8 - Frutta a gusci
8 - Nuts

13 - Lupini
13 - Lupin

14 - Molluschi
14 - Molluscs

9 - Sedano
9 - Celery

10 - Senape
10 - Mustard

11 - Sesamo
11 - Sesame

12 - Solfiti
12 - Sulphites
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