
Lo Chef Gianni Multineddu vi invita 
a degustare le sue specialità

Our Chef Gianni Multineddu invites you 
to taste its specialties

menù alla carta
à la carte menu



Espresso

Decaffeinato

Cappuccino

Caffè corretto

Caffè americano

Caffè ginseng

Caffè d’orzo

Caffè shakerato

Cioccolata calda

Milkshake

€ 12

€ 12

€ 10

€ 15

€ 17 c.d

€ 12

Antipasti
 

Il Prosciutto Crudo e Bocconcini di Mozzarella
Raw Ham and Mozzarella

Il Tagliere con Formaggi e Salumi Nazionali
Cold cuts and Cheeses

Pomodoro e Mozzarella alla Caprese
Tomato with Mozzarella "Caprese"

Primi Piatti

Le Tagliatelle con Gamberi e Punte di Asparagi 2 
Tagliatelle Pasta with Shrimps and Asparagus

Il Risotto Carnaroli con Crostacei e Molluschi 2-4

Seafood Risotto

I Culurgiones di Patate, Pecorino e Menta al Pomodoro 7

Culurgiones Pasta filled with Potatoes, Pecorino Cheese
with Mint and Tomato Sauce

Lo Spaghettone Trafilato al Bronzo con cozze Olbiesi 
e Datterino marinato al Basilico 14

Spaghetti Pasta with local Mussels and Tomato with Basil

Le Trofiette con Pancetta Croccante e Pomodoro Ramato
Trofiette Pasta with Crispy Bacon and Tomato

I Mezzi Rigatoni con Guanciale alla Carbonara 7-3

Rigatoni Pasta with Pork Cheek "Carbonara Style"

La Quinoa Risottata alle Verdure 6

Quinoa with Vegetables

€ 12

€ 14

€ 12

€ 12

Starters

Main Courses

2 Crostacei e derivati • 3 Uova e derivati • 4 Pesce e derivati • 6 Soia e derivati • 7 Latte e derivati • 14 Molluschi e derivati
2 Crustaceans and derivatives • 3 Eggs and derivatives • 4 Fish and derivatives • 6 Soy and derivatives • 7 Milk and derivatives • 14 Molluscs and derivatives



€ 12

€ 14

€ 15

€ 16

€ 18

€ 12

€ 14

Secondi Piatti

La Zuppetta di Cozze di Olbia 14

Mussels Soup

L'Orata di Golfo Aranci Grigliata al Salmoriglio 4

Grilled Sea Bream

Il Salmone al Burro e Salvia 4

Salmon Steak with Butter and Sage

Il Tonno Pinna Gialla al Sesamo 4

Tuna Steak with Sesam

Il Filetto di Vitellone al Carignano
Veal Fillet with Carignano Wine

L'Hamburger vegetariano al Gratin
Gratinated Vegetarian Hamburger

La Tagliata di Manzo con Rucola e Grana 7

Sliced Beef with Rocket and Parmesan

Second Courses

2 Crostacei e derivati • 3 Uova e derivati • 4 Pesce e derivati • 6 Soia e derivati • 7 Latte e derivati • 14 Molluschi e derivati
2 Crustaceans and derivatives • 3 Eggs and derivatives • 4 Fish and derivatives • 6 Soy and derivatives • 7 Milk and derivatives • 14 Molluscs and derivatives



Contorni

Le Patate Stick Fritte
Mussels Soup

Le Verdure alla Griglia
Grilled Sea Bream

L'Insalata di Stagione
Salmon Steak with Butter and Sage

€ 6

€ 6

€ 6

Dessert
La Torta al Cioccolato 4-3

Chocolate Cake

La Cheese Cake ai Frutti di Bosco 4-3

Cheese Cake with Berries

La Crema Catalana 4

Catalan Cream

La Tagliata di Frutta
Sliced Fruit

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

Side Dishes

2 Crostacei e derivati • 3 Uova e derivati • 4 Pesce e derivati • 6 Soia e derivati • 7 Latte e derivati • 14 Molluschi e derivati
2 Crustaceans and derivatives • 3 Eggs and derivatives • 4 Fish and derivatives • 6 Soy and derivatives • 7 Milk and derivatives • 14 Molluscs and derivatives


